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CATERING










HIGO & [ RIGO

Desde la tierra ala mesa, con un toque de distincion.

Nuestro catering fusiona cocina local con la internacional. Unido'a tina cuidada
decoracion, donde cada detalle ha sido estudiado por nuestro equipo de
decoradores para brindarte una experiencia gastronomica inigualable en cada

cvento.
cvento ¢s un reto para NOSOtros!
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Good pricing Llomey Warm

Cada comida en Nos encanta hacer La calidez que te
nuestro catering es sentir a nuestros ofrecemos no sélo te
asequible ya que esta  invitados como en casa  hara sentirte comodo,
dirigido a todo tipo de sino que hara que la

clientes experiencia

gastrondmica sea
inolvidable.
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|- DESAYUNOS pagma (- pagma 14.

2. VINO ESPANOL: pagina 16 - pagina 17.

3. TABLA INFINITA: pagina 18
5. COPAS DE BIENVENIDA: pagina 19 - pagina 20
4. COCTELES: pagina 21 - pagina 28
5. FINGER BUFFET: pagina 29 - pagina 30
6. BODEGA: pagina 31

7.MENU GALA: pagina 32 - pagina 37

8 CONDICIONES pagma >8-pagina 42
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Té e infusiones de hierbas naturales

9

Zumo de naranja natural

Fuentes de agua mineral y agua aromat
con hierbabucnayl

procedente de finca artesanal

Leches (semi sin lactosa
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Caf¢ colombiano tueste 100% natural
procedente de finca artesanal
[.eches (semi sin lactosa, soja y almendra)
T¢ e infusiones de hierbas naturales

Zumo de naranja natural

Zumo de manzana natural

Fuentes de agua mineral y agua aromatizadas

con hierbabuena y limén

Bolleria Variada
2 Mini sandwich a elegir entre los de
la casa
Mini Cookies de chocolate chips
Fruta fresca cortada

PRECIO:16,5€ + IVA




Caf¢ colombiano tueste 100% natural %
procedente de finca artesanal Ny
Leches (semi sin lactosa, sojay almendra)
T¢ ¢ infusiones de hierbas naturales
Zumo de naranja natural
Zumo de manzana natural

Fuentes de agua mineral y agua aromatizadas

con hierbabuenay limén

Bolleria variada

2 Mini sandwich a elegir entre los de
la casa SR

Mini cookies de chocolate chips
Fruta fresca cortada L

Vasito de yogurt gricgo con granola

PRECIO: 18,25 € + IVA S
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COFFee I

Caf¢ colombiano tueste 100% natural procedente de
finca artesanal
[eches (semi sin lactosa, soja y almendra)
T¢ ¢ infusiones de hierbas naturales
7Zumo de naranja naturales
Fuentes de agua mineral y agua aromatizadas con
hicrbabuena v limon

Bolleria variada

Bizcocho de limon

2 Mini sandwich a elegir entre los de la casa
Tan sencillo pero tan divino de jamoén, tomate y aove
Mini cookies de chocolate chips
Macedonia natural
Yogurt griego con frutos rojos y granola
Chewy brownie de nueces

PRECIO: 20,5€ + IVA
S 2




 Caf¢ colombiano tueste 100% natural procedente de
finca artesanal

. Leches (entera, semi sin lactosa y almendras)

. T¢ ¢ infusiones de hierbas naturales

. Zumo de naranja natural

. 7Zumo de manzana natural

Fuentes de agua mineral y agua aromatizadas con
hicrbabuena v limon

Bolleria variada
2 Mini sandwich a elegir entre los de la casa
Mini cookies de chocolate chips
Bizcocho esponjoso de limon
2 Mini sandwich a elegir entre los de la casa
Tortilla de patata

Tan sencillo pero tan divino de salmén ahumado y pesto
Seleccion de frutas tropicales o
Yogurt gricgo con frutas del bosque y granola
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PRECIO:22,5€ + IVA S R
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Pcsto con Tomate seco
Roasted Beef con Tartara
Atan Queso batido v Tomate
Humus de Guisante y Esparrago
Crema de Salmon con Encurtidos
Ensalada de Cangrejo
Vegetal con Veganesa
Pavo con Mahonesa
Pollo al Curry
Queso azul v Nueces
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De Fresh licu
6€ +IVA por

L_I:lﬁa]LhyL?i‘o, pepino

2. Red Detox: Frutos rojos, remola&y nara
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Café colombiano tueste 100% natural procedente de finca artesanal
Leches (entera y semi sin lactosa)

Aguas




Caf¢ colombiano tueste 100% natural procedente de
finca artesanal
L.eches (semi sin lactosa, sojay almendra)
T¢ ¢ infusiones de hierbas naturales
Zumo de naranja natural
Fuentes de agua mineral y agua aromatizadas

horario de manana

Croissant de mantequilla

Napolitanas de chocolate
Napolitanas de crema
Varicdad de panes artesanales
Fresh quinoa
Wrap de pechuga de pollo braseada
Mini Sandwiches variados, jamon ibérico y Surtidos de
pates
Canapés de tortilla con alioli de yogurt
Tostas de sobrasada con huevos de codorniz
Beggle relleno de crema de salmoén al eneldo
Brocheta de frutas frescas ! i
Nuestro chewy brownie con nueces i
PRECIO: 53C + IVA




Caf¢ colombiano tueste 100% natural procedente de
finca artesanal
Leches (entera, semi sin lactosa y almendra)
T¢ ¢ infusiones de hierbas naturales
Zumo de naranja natural
Fuentes de agua mineral y agua aromatizadas
Croissant de mantequilla
Napolitanas de chocolate
Napolitanas de crema
Variedad de panes artesanales
Ensalada de canOnigos, manzana y nueces con
vinagreta de yogurt
Tan sencillo pero tan divino de mozzarella, aove y
tomate secos
Mini sandwich variados
Jamon ibérico con picos artesanos y queso manchego
Pochee con bechamel v costrones
huevos fritos con crujiente de tocineta

. 4
s 4

horario de mana

Fruta fresca cortada
Creps rellenos de crema de cacao y avellanas
PRECIO: 36€ + IVA
I
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- Chorizo ibérico con

“Salchichénib

]

PRECIO: 19€ + IVA -



O ESPAIO

g - Queso manchego

<

2o

- Gazpacho andaluz con mimosa de huevo
R '_ e | T ortilla csp_aﬁola =

—Chapatade varicetaconfitada . = B

- Brioche d-'e__qileso EmmentalyBacon.
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especialidad de la casa

|.a L abla Intinita
by [igo & 'Tripo

Curaduria y scleccion de quesos, jamon
chacinas ib¢ricas, cccina, panes artesanales,
frutos secos, frutos rojos, varicdades de
picos rusticos, diferentes tipos de aceitunas
gourmet, entre otros...

PRECIO:15€ + Iva por persona
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= “Salmon marmado CQn emu181on de eneldo: y

BN i mostaza dulce |
Bombon de foLe con texturas de ﬁ'ambuesa
Taco de atun rojo escabechado Sobre '
~ pimiento confitado
Croquetas de jamon ibérico
~ Rollito de cigalay ajete

PRECIO: 15€ + IVA

*sujetas a coctel o ment de gala
cleccion de 3 referencias



Petit four de foie ¢ higo
Rollito de morcilla con arrope de tomate

Brioche de queso Emmental con polvo de bacon

i
|'_Il\.:_l'

Croqueta de puchero
Tataki de atiin con mahonesa de wasabi

PRECIO: 18C + IVA
**SUJE‘[aS _!a:"r:_éléctel o mend ,d_c:":é?ala

- eleccion de 3 referencias |
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~Mini crunchy de carpaccio con rueﬁfa ﬁfgm
grana padana. et
-Ensalada griega.
-Vichissoisse de guisante con puerro y.alc;a,pa
crujiente. et
-Bikini de salmon ahumado.

-Ensaladilla de atin con gilda dulce.
-Curry de lentejas con crema agria de coco.
Croquetade jamoniberico.

“Chapata de calamar con alioli de kimchi.
-Bunuelo de bacalao tradicional.
‘Canelon de carrillera con salsa de parmesano.
-Arroz de la huerta.
“Tartaletas de fruta fresca variada

-Gominola de albaricoque y vainilla

PRECIO: 46€ + IVA



T -Brioche de gamba con emulsion de carabinero.
_J -Huevo cursi.
m “Tataki de sandia con gazpacho verde de jalapenos
- Tartar de tomate con chips de albahaca.
F -Gofre de queso azul con pimiento caramelizado.
-Vitello tonnato

Q | ~-Gazpacho de cereza con sardina ahumada.
O -Mgjillon tigre

-croqueta de carabinero
Q -Gnocci con salsa trufada

-Pita de pollo a la menta con cebolla encurtida
-Atadillo de verduras con salsa romescu
-Arroz de marisco
-Surtido de postres: tiramisu, praling, frutos rojos,
lemon pie y maracuya.
-Nubes de violeta y frutos rojos.

PRECIO: 52€ + IVA



“Tirabeque relleno de hummus con semillas.
“Tosta de sardina ahumada con aguacate y albaricoque.
-Crema de tomate y jamon.

-Mix de balls de queso de cabra especiada.
-Pionono de pesto y tomate.
~Galleta de remolacha con boqueréony piparra.
-Bombon de foie con texturas de frambuesa.
~Taco de cochinita pibil.

-Vieira gratinada.

-Albondiga de atan con salsa de ostras.
“Tempura de coliflor con curry verde.
-Capricho andaluz.

-Risotto de boletus.

Surtido variado de postres: tiramisu, frutos rojos, maracuya,
praliné¢ y lemon pie.

Trufas de chocolate y cacao.

PRECIO:58€ + IVA







-Causa limena con tartar de remolacha encurtida
-Ensalada de wakame, manzana y judia verde.
-Falso tataki de sandia con gazpacho de jalapenos.
-Vichisoisse de guisante con puerroy alcaparra
crujicnte.

-Esferico de gazpacho.

-Curry de lentejas con crema agria de coco
-Taco de cochinita pibil de jackfruit
“Tempura de coliflor con curry verde
-Consomé¢ de shitake con calabaza encurtida.
-Nachos con chili vegano.

-Tartaletas de frutas veganas

PRECIO:55€ + IVA
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pimicentos del padré
.h‘ r °
de madera de.acax
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CALIBAL GRILI

[.omo confitado de cordero lechal
Chuleta de ternera madurada
Secreto ibérico marinado
Torrezno a baja temperatura
Patata canaria
Pimiento rojo

PRECIO : 12€ /persona



PIEZAS AL COR T

Elige tu corner con cortador:

Jamoén ibérico
-Cecinaibérica
-Cecina halal
-Jamon del Mar

*Consultar precios




_F LERZOS

Salmon marinado con patata agria y huevas

Tartar de aguacate con anchoay pepino encurtido
Poke de Salmon

Canap¢ de cangrejo mahonesay cebolla morada
Bruccheta de mix de tomates secos v cherry con bufala
aromatizada

Crujiente de nori con crema de vieiras

Anchoa del Cantabrico con pan de espinacas y tomate
Tataki de atiin con mahonesa de wasabi

Ajo blanco con manzana grani

Bombon de foie con texturas de frambuesa

Pechuga de pintada escabechada y causa limenartida
Steak tartar sobre tosta de centeno v chilli

- Esferlco de gazpacho (+3 S sobre cl coctel)
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i Profiterol de crema‘de 1ber1cos |
e - Brocheta de pollo con yogur de curry
.&_ o Sanm de langostino crujiente con salsa hoisin y mayo de
s _ sicacha”
@ Gambon con papada ibérica sobre salsa de marisco
¢ Taco de pulpo con frgoles y'guacamole
G Bunuelo de manita con salsa brava,
e Hamburguesita deternera con chédar y: pgpmlllo

5 Muslo de codorniz cscabechadoy crujiente
] Cheessecake’“de csparragos trigueros .
3 Pez mantequllla con melaza de pistacho

i R Croquetas de puchero

=i Rollito de cigalas v ajetes
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Canap¢ de cangrejo mahonesay cebolla morada
Humus de espinacas con crudites variadas
Conos de Ensaladilla con gilda dulce
Tartar de aguacate y anchoa con pepino
marinado
Crema de calabaza y naranja
Soldaditos de pavia en cucuruchos y pimientos
fritos
Ensalada de arroz salvaje con vinagreta de
mango
Taquito de salmoén en papillote de verduras
Mini Hamburguesa de ternera con queso chédar
Risotto de boletus y crema de queso parmesano

Brochetas de pollo con toque moruno

PRECIO:55€ + IVA
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FIHGER BURRE T

Tosta de presaibérica confitada con soja texturizada
Crema de queso y nueces con pan de tomillo
Ensaladilla de patata con gambas y ali oli verde
Sopa de pepino yogurt y polvo de aceitunas negra
Muslos de codorniz con gelatina de oporto
Ensalada de tabule de verduras vy aroma de menta
Rollito de lubina con langostino y salsa de azafran
Albondigas de atan con salsa de ostras
Hamburguesa de pollo marinado con queso edam
Croquetas de jamoén ibérico
Risotto de carrillera ibérica

PRECIO: 64€ + IVA
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\/mo Tinto: D.O. Ribera del Duero Jaros Roble
- Sherry corner: B@degas Cayetano del Pmo = 3 =
- Cava:Allue Brut e

- Aguas, cervezas y refrescos

“Viio Blanco: D. O—’Rueaa Vercejeﬁguazu_;;.—ff“



- -ua.-": --'";"_-"'-"."-:. =
= e T -n. ZJv, e
e W Sy
r .'.....'_ s ™ et oy 1

L S
.y e ! L i

- e g X
* S e LT i

5
" o= i T

B T il o

Lomo de lu

- g :e .;ﬂ-“é::-—;;-'-wrg_'. e e o
. L igmry e 2
; = o
e o s TR T
& - ] - 2 . = - _-.
s o = T : o - e == pok __.___."‘.d_“__
) | » Nt ; Sl e L . = : e | L i e
[aco de Cordero eol reebolleta as e RS
. = ] - 1 £ - ; = .8 ! =
par—— =
T
rF
' e
g -

T PRECIOBE VA




= g

- 5 3 ] x e ;.. \ ..-P__...-..-...I-....._ i .,...-n_..r..r—.”l.r.-...hrthlh.l %,

3
¥
Fi
“
L
il
ey
.
-
®
i
_
-
4

»
=

'
#
d
"
=
T
¥
=
=)
“
-I
- o
5
i
Fria™
=
i,
i
-
'y
-
o
-
'-r
=
'a--.-_
i
-
£
"
.
-
-
E]
o
i
r

ad
1a

11

ierr
de bon

El
s
-

A g
DA ER R . R 2 oo ool o
%W,_.. 5 SR | s g L
SO s S m ST
d 13 R e N REra ! -.5
TS L S O RO,
B e R
D iy E O e D il - Ve
A Ao OSSR SR SR R ol 1 e
Bigg cdensl sl T
._.”...M A e ca bl a0 S MR @
¥ C +_.C. _.... n E ¢ /
i e s B T R
. m AN A VS 5 % R AR .,...._.
a ag.. ke . L«Ilp : ! kel
BTYRR g = R
SO ) i

- : . IrF
0.-'.-'__\/‘ (/_

on

Canel
mi

Il

#
~@

lot

=

"
(]

L

- . P i
s " v Thelk s
w5, e, g . k| i,
Lk s - r ' i 3 —..-r 3 L
. i W 4 R ' e L 5
af 1 L i r.ﬂ.rr. i - F.—.- i
8 a ., T ._.._.r. I
T g WA ] LY B
g P g M ] .f. Bl
. R s e (P e Y
N = ! L .
S T e A S R R
. i, o i i Sl E
ek ol N et e r 1 s
I B g TP Wl T Ly e ="



d : ] . - ~ - a .'-.- . Bl ] .'Ir "- i j > l."r ( e /
o . - - .
. § = J'_-I r - F F &
. o I d
. = A - - - a
- - -
= £ g
— = = = o Fl =
= == r g s
_”l:-‘_. - a
—.
w -
& i
" "
-
-
a

A ELEGIR ULTSEGUHDO A LT POSTRE

Timbal de Salmon ahumado con miel de aguacate
Bacalao CO;nﬁ'ta'do pil pil de calabacin y pimientos rojos
= Acaramelados
_ O
__Solomiillo de vaca ala parrilla patatas risoladas y shitake y
~ Jugo de ternera

=r"=.

Pastel de frutos rojos con su coulis -
LSS _
Nuestro carro de quesos

PRECIO: 85€ + IVA




\VIETIL! i AL AN [

AELEGIR UHESEGUHDO Y U POSTRE

ol
SN
W

Ensalada de perdiz escabechada, .
~ berenjena, tomate semiseco
Con Vinagreta de salvia

R TR F VA D s s
1 -"'I r-il W |

Lomo de merluza pure de alcachofa y crema de guisantes
Carrillera de ternera melosa con pure de boniato

Tarta de chocolates
O |
Nuestro carro de quesos

PRECIO: 89C + IVA



\IEHU GOURNIE T

Aperitivo

Ravioli de gorgonzola sobre pera al vino tinto
Bombon de Tartar de Attin rojo en alga nori
Primero |

Ensalada de bogavante, mango y vinagreta de su coral
Segundo
L.omo de lubina salvaje con tres puerros en texturas )
Tercero
Pichon en 2 cocciones sobre foie con crema de patata viol
' y tierra de frambuesa
' Postre 7

pan perdido de manzana con crema de vainilla helada /3

|

4

PRECIO: 120€ + IVA



- Vmo Blanco D.O. Rueda Verdejo Aguazul
Vmo Tmt@ D.O. Ribera del Duero Jaros Roble
' Cava Allue Brut.
Aguas cervezas y refréscos
Caf¢ colombiano 100%.de tueste natural
ee mfusmnes (;le hierbas naturales
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BARRA LIBRE |

- _WHSKYJ&BO?L
WHI_SKY BALLANTINE'S Q,7 1.
WHISKY DYC 8A. 0,7 L.
GINEBRA BEEFEATER 0.7 1.,
GINEBRA TANQUERAY O,71..
~ GINEBRA BOMBAY ORIGINAL O,71..

RON BARCELO ANEJO O71.
RON BRUGAL ANEJO O,71..
'~ RON FLOR DE CANA5A. O/7 L.
VODKA ABSOLUT O,71.
Aperol Spritz Cava APEROL 1 1.. ‘

(=1

e

"

- 14€ - iva por persona /hora
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Whisky WHISKY JOHNNIE WALKER
BLACK O,7 .
Whisky WHISKY 12 A. BALLANTINE'S BLUE
0,7 L.

Whisky WHISKY TULLAMORE DEW 1L
Gin GINEBRA CITADELLE O,71.
Gin GINEBRA MARTIN MILLER'S O,7 L.
Gin GINEBRA BULLDOG O,7 L.
Ron RON BRUGAL EXTRA VIEJO O,7 L.
Ron RON HAVANA CLUB 7A. O,7 L.
Ron RON LEGENDARIO ANEJO 0,7 1.
Vodka VODKA WHITLEY J] GOLD
ARTISANAL O, 71

18€ + iva por persona / hora
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_________

IONES GENERALL

-----

Forma de pago: el 50% a lareservay el segundo 50%
dias antes del evento.

A los precios estipulados, se le debe anadir el coste
minimo de:
. Montaje y desmontaje 350€ + iva
. Transporte de 150€ + iva
(Precios pueden variar en funcion del nimero de
asistentes)

Se facturara el namero de personas contratado y
confirmado 72 horas antes del evento.

(*) Servicio de alquiler de mobiliario y manteleria sin
incluir pendiente de necesidades del cliente
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CONDICIONES GENERALLES:
[LOS SERVICIOS INCLUYEN:
Servicio de camareros (hora extra 30 euros/camarero si no se cumple horario

establecido), alquiler de menaje, personal de cocina, el mismo dia del evento. % .
Todos los servicios de catering estan contemplados con montaje enbuffetcon 4
apoyo de camareros para ¢l servicio de platos calientes. En caso de que todo el :

servicio tenga que ser pasado por camareros, habra que incrementar el niumero
de camareros con su coste correspondiente.

RATIO DE CAMAREROS:
Banquete 1 camarero por cada 15 comensales. Duracion 1,5 horas a 2,5 horas
depende del menu elegido.

Coctel I camarero por cada 20 comensales. Duracion de 1 a 1:30 horas
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REACH US HERE

Catering@higotrigo.com

+34 608501376
www.higotrigo.com







